
АННОТАЦИЯ 
рабочей программы дисциплины  

«Управление качеством продукции животноводства»   

    по направлению подготовки 36.04.02 Зоотехния 

 

 

1.  Цель и задачи дисциплины. 

 Цель дисциплины сформировать у обучающихся сельского хозяйства профессиональные 

компетенции управления на современных индустриальных животноводческих комплексах 

качеством получаемой от животных продукции. В основу профессиональных компетенций  

закладываются знания теоретических основ формирования продуктивности 

сельскохозяйственных животных, умения оценки качества получаемой от животных 

продукции (молоко, мясо), навыки применения технологических и селекционно-генетических 

методов управления качеством продукции, а также компетенции в сфере научно-

исследовательской и педагогической работы.  

Задачи дисциплины: 

- Технологическое проектирование современных индустриальных комплексов, 

совмещающих высокую экономическую эффективность производства продукции с созданием 

наиболее благоприятных условий содержания животных, отвечающих их физиологическим 

потребностям и наиболее полной реализации генетического потенциала мясной и молочной 

продуктивности и получения высококачественной продукции. 

- Управления автоматизированными технологическими процессами на  индустриальных 

животноводческих комплексах на основе использования современной компьютерной техники. 

 

 
 

2. Место учебной дисциплины в структуре ОПОП  

Дисциплина Б1.В.ДВ.04.02 «Управление качеством продукции животноводства» входит 

в вариативную часть дисциплин по выбору включенных в учебный план направления 

подготовки по магистерской программе 36.04.02. «Зоотехния»   

 

3.  Результаты освоения дисциплины «Управление качеством продукции животноводства» 

4. 

 
Компетенции обучающегося, формируемые в результате освоения дисциплины: 

Универсальные компетенции:  

УК-2 Способен  управлять проектом на всех этапах его  жизненного цикла. 

Профессиональные компетенции: 

 ПК-2 способен  осуществлять контроль за организацией и проведением санитарных и 

профилактических мероприятий 

Требования к результатам освоения дисциплины . 

В результате изучения дисциплины  магистр должен:  

Знать:  - Основные понятия управления качеством  в соответствии с действующими 

национальными и  международными стандартами ; 

           -  Сущность основных систем управления  качеством ; 

  - Технологические методы управления производством продукции животноводства ;  

   -  Контроль и оценка качества продукции животноводства ; 

   - Организационно-правовые основы племенного скотоводства ;  

   - Инновационные технологии в скотоводстве ;  

Уметь :    -   Использовать в профессиональной  деятельности документацию систем качества ;                                    

   - Применять требования нормативных    документов к основным видам продукции, услуг и  

процессов ; 



   - Оформлять документацию в соответствии  с действующей нормативной базой ; 

    - Приводить несистемные величины измерений  в соответствие с действующими 

стандартами и  международной системой единиц . 

Владеть навыками: - Разработка технологических проектов и научно-обоснованных систем 

ведения животноводства и управлению ими ; 

- Владение системами производственного контроля и управления качеством 

животноводческой продукции . 

4.1. Структура дисциплины  

 

Вид учебной работы Всего 

Общая трудоемкость дисциплины всего (в з.е.), в том 

числе:  

2 з.е. 

 

Лекции 18 

Практические занятия, семинары 16 

Самостоятельная работа всего (в акад. часах), в том 

числе: 

38 

Экзамен  

Общая трудоемкость дисциплины 72 
 

4.2. Содержание дисциплины 

Раздел 1. Сертификация систем качества и производств. Подготовка к разработке системы, 

разработка и внедрение системы. Регистрация и учет внедрения системы. Контроль 

функционирования системы.  

Стандарты организаций как организационно-техническая и правовая основа управления 

качеством продукции в сельскохозяйственном предприятии.  

Маркетинг в системе качества. Стандартизация систем менеджмента качества и 

экологического менеджмента. Применение стандартов ИСО серии 9000  по управлению 

качеством продукции. Петля качества. Модель системы менеджмента, основанная на 

процессном подходе. Общие требования к системам менеджмента качества. 

Управление качеством пищевой продукции на основе принципов ХАССП. Сертификация 

систем качества и производств. 

Раздел 2. Управление качеством продукции в сельском хозяйстве. Значение повышения 

качества продукции в современных условиях. Факторы, влияющие на качество 

сельскохозяйственной продукции. 

 Сущность и функциональная схема управления качеством продукции. Этапы развития 

системного подхода в управлении качеством продукции. 

Комплексные системы обеспечения качества продукции. Цели, задачи, основные принципы 

управления. Отечественный опыт управления качеством. Особенности управления качеством 

сельскохозяйственной продукции.  

Раздел 3. Стандартизация и оценка соответствия продукции животноводства. Качество 

молока. Пищевая ценность молока. Химический состав и энергетическая ценность молока 

разных животных. Ассортимент молока. Показатели потребительских свойств сырого молока, 

регламентированные ТР и стандартом. Органолептические показатели: цвет, вкус, запах, 

аромат, консистенция. Физико-химические показатели: плотность, точка замерзания, 

кислотность, массовая доля жира, массовая доля белка, СОМО, показатель 

термоустойчивости по алкогольной пробе. Санитарно-гигиенические показатели качества 

молока: микроорганизмы сырого молока, соматические клетки. 

Технический регламент на молоко и молочную продукцию. Требования к безопасности 

сырого молока. Допустимые уровни содержания потенциально опасных веществ: токсичных 

элементов, микотоксинов, антибиотиков, ингибирующих веществ, пестицидов, 

радионуклидов, микроорганизмов и соматических клеток. 

Раздел 4. Птица сельскохозяйственная для убоя. Требования к качеству тушек птицы. 

Классификация птицы. Морфологические признаки возрастных групп птицы: наличие или 



отсутствие ювенальных перьев с заостренными концами, состояние киля грудной кости, 

степень ороговения клюва, состояние чешуи и кожи на ногах. Характеристика упитанности 

разных видов и возрастных групп птицы. Правила приемки и транспортирования птицы. 

Мясо птицы. Требования к качеству тушек птицы по упитанности и качеству обработки. 

Микробиологические показатели качества мяса, допустимые уровни ксенобиотиков.  

Ветеринарное клеймение и товароведная маркировка мяса. Правила приемки. 

Раздел 5. Определение качества и стандартизация яиц. Структура, химический состав и 

пищевая ценность яиц. Характеристика и классификация яиц. Показатели качества яиц, 

степень свежести их. Величина и состояние воздушной камеры. Качество белка и желтка. 

Величина или масса яиц. Состояние и качество скорлупы – цельность, чистота, прочность. 

Требования к качеству яиц. Категории яиц в зависимости от их массы. Требования по 

свежести.  

Микробиологические показатели качества яиц. Допустимые уровни 

ксенобиотиков.Требования к упаковке, маркировке, транспортированию и хранению. Правила 

приемки и методы контроля качества. Оценка соответствия яиц. 

Раздел 6. Показатели качества убойных животных. Показатели качества убойных животных: 

упитанность, соотношение мышечной, жировой, костной и соединительной тканей, убойный 

выход мяса. 

Крупный рогатый скот. Требования к состоянию упитанности разных возрастных групп 

животных: волов и коров, быков, молодняка, телят. Категории упитанности молодняка: супер, 

прима, экстра, отличная, хорошая, удовлетворительная, низкая. Характеристика классов 

молодняка по выполненности формы туловища, степени развития мускулатуры (выступание 

костей). Характеристика классов по упитанности. Категории упитанности взрослого скота и 

телят. 

Свиньи для убоя. Показатели качества, положенные в основу деления на категории: возраст 

животных, живая масса, толщина шпика над остистыми отростками между 6-7-м грудными 

позвонками без толщины шкуры. Категории свиней. 

Овцы и козы для убоя. Характеристика овец и коз по упитанности: взрослых животных и 

молодняка. Товарная классификация молодняка овец в зависимости от живой массы. 

Требования по упитанности к ягнятам. 

Лошади для убоя. Характеристика категорий упитанности взрослых лошадей и жеребят. 

Требования к убойным животным. Правила приемки скота. 

Раздел 7. Пищевая ценность мяса. Товарная классификация мяса в тушах, полутушах. 

Пищевая ценность мяса. Товарная классификация мяса в тушах, полутушах. Говядина в 

тушах, полутушах и четвертинах. Характеристика говядины от КРС групп МБ, МК, МТ по 

формам и полномясности туш. Требования к качеству туш по упитанности. Характеристика 

категорий туш от взрослого скота. Требования к качеству телятины. 

Свинина в тушах и полутушах. Требования к качеству мяса туш свиней. 

Баранина, козлятина и ягнятина. Требования к качеству мяса в тушах по упитанности. 

Характеристика баранины и козлятины первой и второй категорий от взрослых овец и коз. 

Баранина от молодняка. Требования по упитанности и товарная классификация. 

Характеристика ягнятины по упитанности. 

Раздел 8. Качество и классификация шерсти. Стандартизация шерсти. Классификация шерсти. 

Характеристика типа шерстяных волокон: пухового, переходного, остевого и волос: мертвого, 

кроющего и сухого. Шерсть однородная и неоднородная. Показатели технических свойств 

шерсти: тонина, длина шерстяных волокон, уравненность, цвет, состояние шерсти по 

прочности и засоренности.  
5. Образовательные технологии 

При подготовке магистров  используются следующие основные формы проведения учебных занятий: 

 интерактивные лекции; 

 лекции-пресс-конференции; 

 тренинги и семинары по развитию профессиональных навыков; 



 

 

6. Используемые ресурсы информационно-телекоммуникационной сети «Internet»; 

информационные технологии, программные средства и информационно-справочные системы 

 Информационное обеспечение 

базы данных, информационно-справочные и поисковые системы 
 

Название ресурса Ссылка/доступ 

Электронная библиотека онлайн «Единое окно к 

образовательным ресурсам» 

http://window.edu.ru 

«Образовательный ресурс России» http://school-collection.edu.ru 

Федеральный образовательный портал: учреждения, 

программы, стандарты, ВУЗы, тесты ЕГЭ, ГИА 

http://www.edu.ru – 

Федеральный центр информационно-

образовательных ресурсов (ФЦИОР) 

http://fcior.edu.ru  - 

ЭБС "КОНСУЛЬТАНТ СТУДЕНТА". Электронная 

библиотека технического вуза 

http://polpred.com/news 

Издательство «Лань». Электронно-библиотечная 

система 

http://www.studentlibrary.ru - 

Русская виртуальная библиотека http://rvb.ru – 

Кабинет русского языка и литературы http://ruslit.ioso.ru – 

Национальный корпус русского языка http://ruscorpora.ru – 

Издательство «Лань». Электронно-библиотечная 

система 

http://e.lanbook.com - 

Еженедельник науки и образования Юга России 

«Академия» 

http://old.rsue.ru/Academy/Archives/Index.htm 

Научная электронная библиотека «e-Library» http://elibrary.ru/defaultx.asp  - 

Электронно-библиотечная система IPRbooks http://www.iprbookshop.ru - 

Электронно-справочная система документов в сфере 

образования «Информио» 

http://www.informio.ru 

Информационно-правовая система «Консультант-

плюс» 

Сетевая версия, доступна со всех 

компьютеров в корпоративной сети ИнгГУ 

Информационно-правовая система «Гарант» Сетевая версия, доступна со всех 

компьютеров в корпоративной сети ИнгГУ 

Электронно-библиотечная система «Юрайт» https://www.biblio-online.ru 

7.  Формы текущего контроля 

  Тест; 

 Проверка контрольных работ; 

 

 

8. 

Форма промежуточного контроля 

 3 семестр – зачет 
 

 

Разработчик: профессор Ужахов М.И. 
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